
           

   

  

    

    

  

  

   
                                                                           

    
                                                                            

     

DAILY PRODUCTION RECORD/ 
REGISTRO DE PRODUCCIÓN 

SCHOOL/ESCUELA: ________________________________ 
________ ________ 

DATE/FECHA:   ________________________________ ________ ________ 
________ ________ 

________ PREPARED BY/PREPARADO POR: ____________________________ 

 
BREAKFAST/ DESAYUNO  LUNCH/ ALMUERZO 

______ 

ACTUAL MEALS SERVED/
COMIDAS REALES SERVIDAS: 
Grades/Grados 
Grades/Grados 
Grades/Grados 

Adults/Adultos 
Program Adults/Programa Adultos 
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TEMPERATURES ˚F  +  TIME  
FOR HOLDING/ 

TEMPERATURAS ˚F + TIEMPO 
DE ESPERA 

RECIPE # 
OR 

BRAND 
NAME AND
CODE #/ 

RECETA N.º 
O 

MARCA Y 
N.º DE 

CÓDIGO 

PLANNED REIMBURSABLE MEAL SERVINGS/ 
PORCIONES DE COMIDAS REEMBOLSABLES PREVISTAS PLANNED ADULT 

AND A LA CARTE 
SERVINGS/ 

ADULTO PREVISTO 
Y PORCIONES A LA 

CARTA 

TOTAL AMOUNT 
PREPARED/ 

CANTIDAD TOTAL 
PREPARADA 

LEFTOVERS/ 
RESTOS DE 

COMIDA 

/
G
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O
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ENTER 
HOT/COLD 
HOLDING/ 
ENTRADA 
MANT. 
CALOR/ 
FRÍO 

EXIT  
HOT/COLD   
HOLDING/ 

SALIDA 
MANT.  

CALOR/FRÍO 

GRADES/GRADOS GRADES/GRADOS GRADES/GRADOS 

PORTION SIZE/ 
TAMAÑO DE LA 

PORCIÓN 

# OF SERVINGS/ 
N.º DE 

PORCIONES 

PORTION SIZE/ 
TAMAÑO DE LA 

PORCIÓN 

# OF SERVINGS/ 
N.º DE 

PORCIONES 

PORTION SIZE/ 
TAMAÑO DE LA 

PORCIÓN 

# OF SERVINGS/ 
N.º DE 

PORCIONES 

# OF SERVINGS/ 
N.º DE 

PORCIONES 

LB OR QUANTITY 
OR SERVINGS/ 

LIBRAS O 
CANTIDAD 

O PORCIONES 

LB OR QUANTITY 
OR SERVINGS/ 

LIBRAS O 
CANTIDAD O 
PORCIONES 

HACCP PROCESSES/PROCESOS DE HACCP: 
1 –   FOODS THAT MUST BE KEPT BELOW 41˚F/ALIMENTOS QUE DEBEN MANTENERSE 

POR DEBAJO DE 41 ˚F.  
2 –   FOODS THAT MUST BE HEATED AND HELD ABOVE 135˚F/ALIMENTOS QUE DEBEN 

CALENTARSE Y MANTENERSE POR ENCIMA DE 135 ˚F.  
3 –   FOODS THAT ARE HEATED, COOLED AND SOMETIMES REHEATED TO 165˚F/

ALIMENTOS QUE SE CALIENTAN, SE ENFRÍAN Y A VECES SE RECALIENTAN A 165 ˚F  
O –  FOODS THAT MAY BE STORED AND/OR SERVED AT ROOM TEMPERATURE   

(BREAD/ROLLS, CHIPS, DRY CEREAL, COOKIES, MOST CAKES, CRACKERS, PEANUT 
BUTTER, SALAD DRESSING/MAYONNAISE CATSUP/MUSTARD PACKETS)/ 
ALIMENTOS QUE PUEDEN CONSERVARSE O SERVIRSE A TEMPERATURA AMBIENTE 
(PAN/BOLLOS, PATATAS FRITAS, CEREALES SECOS, GALLETAS, LA MAYORÍA DE 
LOS PASTELES, GALLETAS SALADAS, MANTEQUILLA DE MANÍ, ADEREZO PARA 
ENSALADAS/PAQUETES DE MAYONESA DE KÉTCHUP/MOSTAZA). 

PRODUCTION NOTES/NOTAS DE PRODUCCIÓN: 
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